
food · style · wine

FEIERN IM NELLS PARK

Casino Royal Night Krimi-Dinner

Tanzen bis in die Puppen

Grillfeste

Lifestyle Setup

Piano-Dinner

Hochzeits-Zeremonien

Podiukmsdiskussion Präsentationen & Messen

Live-Cooking

Schafslounge

Wine & Dine Weinproben

Cocktails für Ihre Feier

VERANSTALTUNGS-
BÜRO
Für Anfragen: 
Tel.: 0651-1444-379 
Mo. - Fr. von 10 - 16 Uhr 
veranstaltung@
nellsparkhotel.de
Mehr Info/Bilder: 
www.nellsparkhotel.de

Feier-Specials 
               



GETRÄNKE „NO LIMIT“  
(6 Stunden ab dem Eintreffen der Gäste)

  Rieslingsekt brut von der Mosel, Hausmarke Nells Park
  Weißweine (trocken, halbtrocken und/oder lieblich),

 Rosé und/oder Rotwein (wenn Sie Ihre Weine mitbringen
 möchten, reduziert sich Ihre Pauschale um 3,00 € p.P.)
  Bitburger Pils vom Fass, Erdinger Hefe Weizen, 

 Bit alkoholfrei
  Softgetränke (Mineralwasser, Cola, Fanta, Säfte etc.)
  Kaffeespezialitäten nach dem Essen

EXTRAS
Sie haben die Wahl zwischen 
verschiedenen Setups:

  Trendig, edel und echt hip: Leuchttische, die farbig strahlen; Barhocker für 
 eine lockere Atmosphäre, kurz: Stylisch & edel für eine Party mit Glamour!
  Festlich gedeckte, runde Tische, Stehtische mit Hussenüberzug
  5-armige Kerzenständer mit Kerzen
  6 LED-Strahler für Ihre Raumillumination
  Menükarten (2 je Tisch)
  Raummieten, Reinigungskosten
  Qualifizierte Servicemitarbeiter
  Servicegarantie durch eigenen Veranstaltungsleiter während Ihrer Feier

Getränke + Extras = 39,90€ p.P.

„Rundum-sorglos“ - Feierpauschalen

ESSENS-KOMBI AUS 
MENÜ & LIVECOOKING
stilvoll, kurzweilig, trendy

ZUR EINSTIMMUNG SERVIEREN WIR 
DEN 1. GANG AM TISCH

VORSPEISEN-DREIERLEI ..................................12,50€
- am Tisch serviert -

HAUPTGÄNGE 
MIT LIVECOOKING ELEMENTEN...................34,90€

  KLEINE FLANKSTEAKS MIT KRÄUTERBUTTER, 
 „Live“ vom Grill an unserer Live Cooking Station 
 zubereitet und ausgegeben

  GEBRATENE HÄHNCHENBRUST auf Tomaten-
 Zucchinigemüse und Feta gratiniert, dazu Gemüsereis

  Buntes Gemüse, Kartoffelgratin, Reis

DESSERTBUFFET SÜSSES GLÄSERVARIETÉ ..... 9,90€

  SCHOKOLADIGES & FRUCHTIGES portionsweise 
 in Minigläsern

  Unser Klassiker: CREME BRULÉE

ESSENS-KOMBI AUS
MENÜ & BUFFET
unser beliebter Klassiker

JAHRESZEITLICHE SUPPE  ................................ 7,90€
- am Tisch serviert -

SCHMORBACKEN VOM EIFELSCHWEIN .... 17,80€
zart geschmort in Rotweinsud, dazu gebackene 
Kartoffeln und Wurzelgemüse
- am Tisch serviert -

DESSERTBUFFET CLASSIC .............................. 10,80€
  Eisbombe
  Frischer Fruchtsalat
  Zweierlei Schokoladenmousse im Weckglas
  Mini Crème Brûlée

MENÜ-LIVECOOKING KOMBI 57,30€ p.P.MENÜ-BÜFFET KOMBI 36,50€ p.P.

Feier-Special 
inkl. Menü-Livecooking Kombi

97,00€ p.P.
       

Feier-Special 
inkl. Menü-Büffet Kombi

76.00€ p.P. *abzgl. 
Nachlass:
68,00€

  Diese Feier-Specials sind buchbar ab 50 Personen. 
  Nach 6 Std. berechnen wir alle weiteren Getränke nach Verzehr. 
  Jede Feier hat auch ein Ende;-) Hiermit meinen wir, 

 dass 2 Uhr eine gute Zeit ist, die Feier ausklingen zu lassen 
 Weitere Menü- oder Büffetvorschläge können Sie unserer ausführlichen 

 Bankettmappe entnehmen. 
 Es gelten unsere AGB´s für Veranstaltungen.       

        

Auf diese Feier-Specials gewähren wir 10% Nachlass, wenn Sie an einem Montag, Dienstag, Mittwoch, Donnerstag oder an einem Brückentag feiern (Termine siehe unsere Website) oder Ihre Feier in der Zeit Januar bis April oder Oktober bis Mitte November liegt.

10% NACHLASS* 

BERECHNUNG DER KINDER:
0-2 Jahre: Ohne Berechnung,
3-5 Jahre: 20 € je Kind für Softgetränke und Kinderessen*
6-10 Jahre: 37,50 € je Kind für Softgetränke und Kinderessen*
11-16 Jahre: 57,80 € je Kind für Softgetränke und Kinderessen*
*Kinderessen: kleine servierte Kindervorspeise, sowie Hauptgang und Dessert vom Buffet.

*abzgl. 
Nachlass:
87,00€


