


    Schnasereien
Für vorweg oder zum so picken

KNACKSALAMI 
AUS DER MEULENWALD JAGD G   ................................6,90
 Landkäse

BITTERBALLEN, HONIG-SENFSAUCE ......................9,90 
 Salatbouquet

ZIEGENFRISCHKÄSE PRALINEN V   ...........................11,90
 im Pumpernickelmantel mit Blattsalat

Willkommen
DAILY SPECIAL ....................................................................7,30

ROSATO MIO - Hibiskus- und Orangenblütenlikör, 
 Sekt, Basilikum, Eis ............................................................  0,2l 7,50

RIESLINGSEKT TROCKEN Cuvée Nells Park ..... 15cl 7,40

PASSION ON ICE - Maracujasaft, Vodka, Eis, Soda, 
 Cranberry-Sirup .................................................................  0,2l 7,20

PARK ROSÉ-EIS, Rosensirup, schwarze Johannisbeere, 
 Sekt, Tonic ............................................................................0,2l 7,60

CAMPARI-ORANGE ....................................................0,2l 7,00

PORTWEIN rot/weiß......................................................... 5cl 5,90

SHERRY SANDEMAN medium/dry/sweet .............. 5cl 5,90 

PERNOD/RICARD ........................................................5cl 5,20

MARTINI bianco, rosso, dry ..............................................5cl 5,60

Verschiedene Speisen unserer Gerichte enthalten Allergene und Zusatzstoffe. 
Fragen Sie gerne unsere Servicemitarbeiter nach der Auszeichnungskarte.

 V  vegetarisch  VA  vegan  
 L  laktosefrei   G  glutenfrei

ALKOHOLFREI

CAMPARI-ORANGE ...................................................0,2l 6,50

NELLS ROSEMARY - Rosmarin, Limette, 
 Ginger Ale, Eis ....................................................................0,2l 6,40

FALLING APPLE - Apfelsaft, Johannisbeersaft, Zimt . 0,2l 5,90

SAN FRANCISCO - Fruchtsäfte und Grenadine .......0,2l 6,50

PARK ROSÉ-EIS, Rosensirup, schwarze Johannisbeere, 
 Tonic .................................................................................... 0,2l 7,30



Verschiedene Speisen unserer Gerichte enthalten Allergene und Zusatzstoffe. 

Fragen Sie gerne unsere Servicemitarbeiter nach der Auszeichnungskarte.

 V  vegetarisch  VA  vegan  
 L  laktosefrei   G  glutenfrei

Unsere Klassiker
GETRÜFFELTE MAISPOULARDE ............................... 22,90
 an Steckrüben-Gemüse mit hausgemachten Gnocchi 
 und Rosmarinjus 
 

KALBSLEBER „BERLINER ART“ – 
BEST IN TOWN! ..................................................................23,90
 glasierten Apfelringen, Schmorzwiebeln, 
 Kartoffelpüree und Salat
 

WIENER SCHNITZEL VOM KALB L
 Pommes frites und Salat ........................................................ 24,90
 

HIRSCHRÜCKEN 
UNTER DER OLIVEN-KROKANT-KRUSTE ............23,50 
 mit Selleriepüree, Kräuterseitling und Portweinjus
 

WOLFSBARSCH AUF DER HAUT GEBRATEN ..... 19,90
 auf Tomatenrisotto mit gebratener Zucchini

TRÜFFELTAGLIATELLE 
MIT FRISCHEM TRÜFFEL V  (als Zwischengang) .......... 17,50
 große Portion + knackiger Beilagensalat  ...........................22,50

Burger
PULLED CHICKEN BURGER ...........................................18,90
 Sauerrahm, Honiggurken, Preiselbeeren, Croissantbrötchen

VEGANER BURGER VA  L  ..................................................18,90
 körniges Burgerbrötchen, Bratling vom Kräuterseitling,
 Zwiebeln, Salat, Tomaten, Süßkartoffelpommes 
 und Wasabimayonnaise

Steaks
RUMPSTEAK VOM BLACK ANGUS LG

  small cut (180 gr.) ..............................................................26,50  
  medium cut (230 gr.) .......................................................... 29,90
RINDERFILET VOM EIFELRIND G L

  small cut (180 gr.) ................................................................31,90 
  medium cut (230 gr.) ..........................................................36,90
WÄHLEN SIE EINE SAUCE UND EINE BEILAGE

Saucen
  Kräuterbutter 
  Zwiebeln & Champignons 
  Pfeffersauce 
 jede weitere Sauce  ................................................................. 2,50
 jede weitere Beilage  ...............................................................3,90
 Beilagensalat im Glas .............................................................4,50

Käse..
FEINES KÄSE3ERLEI V  ........................................................9,90
 drei verschiedene Sorten Käse mit Trauben, 
 eingelegten Nüssen und Feigensenf

IGEL VOM TÊTE DE MOINE an Früchtebrot V   ........ 10,50

Dessert
3 SÜSSE MINIS – gehen doch immer ....................................8,90
 Mousse au chocolat, Crème brûlée, hausgemachtes Eis

GREAT CRÈME BRÛLÉE
 Passionsfrucht, Eis-Crumble .....................................................9,50  

KOKOS PANNA COTTA ....................................................8,90
 Ananasragout, Schokolade

GRÜNTEE-BROWNIE .........................................................8,50
 Banane-Knusper-Bodenbelag, Schokoladeneis

Vorweg &äuch so
CAESAR SALAD
 Croûtons, Parmesan, Kirschtomaten
 kleine Portion V  ....................................................................... 11,50
 große Portion + Hähnchenbruststreifen .............................. 19,90 

MANGO-MÖHREN-PAPAYA SALAT
 in Koriander-Limetten-Dressing, dazu geräucherte Entenbrust 
 an Erdnusssauce .............................................................................. 17,90

CARPACCIO VOM RINDERFILET G  ...........................16,90
 Rucolasalat, Zitronencrème und Parmesan

GEBEIZTER LACHS
„MIT AROMEN AUS DER BACKSTUBE“ L   ........... 17,90
 an süß-sauer eingelegtem Rettich mit Wildkräutersalat

BEEF TATAR ............................................140 gr. 17,50   210 gr. 22,50
 Unser Beef Tatar wird mit roten Zwiebeln, Gurke, Würz-Relish, 
 Salz und Pfeffer gereicht - dazu gibt es geröstetes Nussbrot, 
 Pinienkerne und Rucola 

VORSPEISEN-ETAGÈRE - ideal für zwei und mehr!
  ............................................................................. eine Person 17,50
  ......................................................ab 2 oder mehr Personen 16,50
 Vitello tonnato, Antipasti, Beef Tatar, Caesar Salad, Oliven, 
 Lachstatar + X

Suppen
BLUMENKOHLSUPPE V  
 mit Purple Curry ....................................................................... 8,90

ESSENZ VOM STEINPILZ L   ........................................... 9,20 
 mit hausgemachten Markbällchen und Gemüse-Brunoise

Soul Food
FILET BRIOCHE ...................................................................26,90
 Rindergeschnetzeltes, Zwiebelchutney, Röstzwiebeln, 
 Sesam, Teriyaki, Salat

GEBRATENE DORADE ....................................................20,90
 auf grünen Bohnenkernen an Krustentierschaum 
 mit Pommes Risolee 

LACHSFORELLE AUF BUCHWEIZEN-RISOTTO  ....21,50
 mit Ringelbeete an Baby-Fenchel und Kokos-Chili-Sauce

RICOTTA SPINAT V   .......................................................... 17,90
 Ravioli an Kerbel, Schaum mit geschmolzenen Tomaten

GEGRILLTE AVOCADO VA   ..............................................19,90
 auf lauwarmen Couscous mit Chili und Limetten-Crème 

Beilagen
  Pommes frites 
  Süßkartoffel-Pommes 
  Bratkartoffeln



EGAL WAR GESTERN!
Nachhaltigkeit ist uns wichtig, deshalb 
legen wir großen Wert auf recycleba-
re Materialien, ressourcenschonendes 
Arbeiten, Regionalität und Saisonalität. 
Diese Karte ist klimaneutral und auf 
recyceltem Papier gedruckt.

ESPRESSO / doppelt .....................................................3,30/4,60
KAFFEE CRÈME ....................................................................3,50
ESPRESSO MACCHIATO .................................................3,50
CAPPUCCINO ........................................................................ 3,70
ESPRESSO CORETTO ........................................................3,90
LATTE MACCHIATO ...........................................................4,20
MILCHKAFFEE .......................................................................4,20

Digestif
NELLS PARK OBSTLER .........................................40%, 2 cl 4,50 
 von der Ziegler Brennerei

Feine regionale Brände
Brennerei Vallendar

WILLIAMS-CHRIST-BIRNE ...................................40%, 2 cl 5,20
MIRABELLE  ................................................................40%, 2 cl 5,20
HASELNUSS „DAS ORIGINAL“ ......................40%, 2 cl 5,40
WALDHIMBEERGEIST  ........................................41%, 2 cl  5,40
ZWETSCHGE ............................................................. 41%, 2 cl  5,10
ALTER TRESTER Feinstbrand .......................................... 2cl 4,70

Weitere Highlights finden Sie in unserer Barkarte!

Käffee Kaffeespezialitäten mit Milch auch 
vegan und laktosefrei möglich

Wässer & Sodas
GEROLSTEINER medium oder still .............................. 0,25l 2,90
GEROLSTEINER medium oder still ...............................0,75l 6,90
FRITZ-SPRITZ 

BIO-RHABARBERSAFTSCHORLE ..............Flasche 0,33l 3,90
BIO-TRAUBENSAFTSCHORLE ....................Flasche 0,33l 3,90
FRITZ-KOLA............................................................. Flasche 0,2l 3,30
FRITZ-KOLA ZUCKERFREI ............................... Flasche 0,2l 3,30
FRITZ-LIMO ZITRONENLIMONADE .......... Flasche 0,2l 3,30
FRITZ-LIMO ORANGENLIMONADE ......... Flasche 0,2l 3,30
MISCHMASCH 

KOLA-ORANGEN-LIMONADE..................... Flasche 0,2l 3,30
TONIC WATER von Thomas Henry .........................Flasche 0,2l 3,30
BITTER LEMON von Thomas Henry .......................Flasche 0,2l 3,30
GINGER ALE von Thomas Henry ..............................Flasche 0,2l 3,30

 „GOLDEN JACOB“
 die Schorle aus Trier ....................... Flasche 0,33l 4,10
 Apfel-, Holunder-, Johannisbeer-Schorle

KRAFT-BRÄU-BIER ............................................0,3l 3,90 0,5l 5,90
 hell, dunkel und  Weizen vom Fass, naturtrübes Bier 
 der 1. Trierer Hausbrauerei  
HARRYS WALDGIN-TONIC .................... 47%, mit 4cl Gin 12,90
 Harrys Waldgin ist die Kreation von Sternekoch Harald Rüssel,  
 der aus elf regionalen Wurzeln, Kräutern und Früchten einen 
 Gin aus dem Naurath Wald schuf. 
 So finden wir hier aromatische Ingredienzen wie Rosmarin und 
 Zitronenverbenen, Oregano und Schokoladenminze sowie 
 Zitronenbohnenkraut, Süßdolden, Schildampfer, Mispel, 
 Naurather Waldhonig, Fichtenwipfel und natürlich Wacholder.

Specials

Säfte von Granini 

(auch als Schorle) .............................................. Glas 0,3l 4,20
 APFEL

 ORANGE

 ROTE TRAUBE

 JOHANNISBEERE

 ANANAS

 MARACUJA
 KIRSCHE
 BANANE

©
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NELLS PARK HOTEL TRIER
Dasbachstraße 12 · 54292 Trier · Tel.: 0651/1444-0

www.nellsparkhotel.de

HOTEL RESTAURANT FEIERN WELLNESS

WELLNESS:
RUNDUM 

WOHLFÜHLEN
Es erwarten Sie exklusive Beauty-

Behandlungen, Wellness-Mas-
sagen und eine tolle Sauna-

landschaft. Ein professionelles 
Beauty-Team steht Ihnen in 

unseren Wohlfühlräumen zur 
Verfügung.

Kennen Sie eigentlich unsere 

10ER KARTE? 
Einfach Karte kaufen und sparen. 

 

EVENTS:
LECKER 

UNTERHALTEN
Genießen Sie ein spannendes 

Event, inkl. 4-Gang-Menü, 
im Ballsaal unserer Orangerie. 

KRIMIDINNER:
Die Nacht des Schreckens

03. + 04.01.2024

Ein Leichenschmaus 
28. + 29.02.2024 

Sherlock Holmes & der Fluch 
der Ashtonburrys
20. + 21.03.2024

TAGUNGEN:
TEAMBUILDING 

UND GUTE LAUNE
Professionell ausgestattete Ta-

gungsräume und Tagungstechnik, 
eine Rundum-Tagungsbetreuung 

und Rahmenprogramme, die 
Spaß machen!  Wählen Sie aus 
unseren Tagungs-Specials, ganz 

nach Ihrem Bedarf.
 

ORANGERIE:
DER ORT FÜR RAU-
SCHENDE FESTE!
Wir machen Ihren Tag 

unvergesslich. Unser Rund-
um-Sorglos-Paket erfüllt alle 

Wünsche und entlastet Sie in der 
Planung Ihrer Feier.

SPRECHEN SIE UNS 
GERNE AN!

DAS NELLS PARK HOTEL TRIER

Besuchen Sie uns in 
der Virtual Reality:
3600 Rundgang


